
Подрібнення з відділенням гребенів;

 Ферментація у зрізаних

конусоподібних чанах з тривалою

мацерацією у контакті зі шкіркою.  

 36 міс, не менше, витримка в великих

дубових бочках. 

Кілька місяців витримка у пляшках.  

 Колір:  насичений рубіново-червоний

Аромат: інтенсивний і складний, з

нотками стиглих червоних фруктів в

алкоголі та пряними нюансами

Смак: важливий, широкий, теплий з

округлою структурою, що

характеризується гарною свіжістю,

приємний та збалансований

Температура подачі: 16-18 град С

Ідеально до: складних рецептів на м’ясній

основі, таких як тушковане м’ясо, рагу та

рагу з м’яса та дичини

Cantina TOBLINO

Червоне, сухе,14,5%, 0,75 л 

Italy, Trentino-Alto-Adige,

Vigneti della Dolomiti, IGT 

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 
Vigneti della Dolomiti 

"eLimarò", 2015

Сорти винограду:

Ребо, Терольдего, Мерло  

ВИНО 

м. Одеса, 

вул. Грецька, 33,  

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25
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